UNIVERSIDADE METROPOLITANA DE SANTOS

JOAO PEDRO NETO

RELATORIO DE ESTAGIO CURRICULAR

SANTOS
2019



JOAO PEDRO NETO

RELATORIO DE ESTAGIO CURRICULAR

Relatorio de Estagio Curricular
Supervisionado apresentado a Faculdade de
Medicina  Veterindria da  Universidade
Metropolitana de Santos como parte do
Trabalho de Conclusdo de Curso para a
obtencdo do titulo de Bacharel em Medicina

Veterinéria.

Orientador a:

Profa. Dra. Daniele C. Raimundo

SANTOS
2019



FOLHA DE AVALIACAO

Autor: NETO, Jodo Pedro

Titulo: Relatério de Estagio Curricular

Relatorio de Estagio Curricular
Supervisionado apresentado a Faculdade
de Medicina Veterindria da Universidade
Metropolitana de Santos como parte do
Trabalho de Conclusdo de Curso para a
obtencdo do titulo de Bacharel em

Medicina Veterinaria.

Data: [

Banca Examinadora
Membro:
Instituicao: Julgamento:
Membro:
Instituicao: Julgamento:
Membro:

Instituicao: Julgamento:




DEDICATORIA

Dedlico este trabalhopom muito amor e carinho a minha méae, Ménica Aradjo de
Sa e ao meu pai, Josemar Veiga Pedro, pols sem eles nada djpsssseda



AGRADECIMENTOS

Agradeco aos meus pais, Ménica e Josemar, ao meu irmao Yuri, por todo apoio,

amor e incentivo necessario durante a graduacdo, sem vocés nada seria possivel.

A minha namorada, Fernanda, pelo companheirismo, amor, apoio, paciéncia e

incentivo em todos 0s momentos.

Aos meus amigos de graduacéo, especialmente, a Ana Clara, Ahmad, Gustavo e
Rodrigo, por toda ajuda, briga, forga, trabalhos e incentivo nos momentos dificeis ao

longo desses cinco anos, sem VOCES Nao seria a mesma coisa.

A UNIMES, instituicio onde realizei a graduacéo, a todos os professores que
passaram durante esses anos de curso acrescentando conhecimento e ajudando a me

tornar um profissional melhor.

A todos os profissionais e estagiarios do Hospital Veterinario Pellegrini, onde
estagiei por quase quatro anos, em especial a Sandra por toda paciéncia, ensinamentos
e incentivo durante o periodo de estagio, tenho certeza que me ajudou a me tornar um

profissional melhor.

Aos profissionais da ADAPEC i Agencia de defesa agropecuaria do estado de
Tocantins, por ter aberto as portas para realizar meu estagio curricular, no qual foi de
grande aprendizado e agregacdo profissional na area de inspecdo. Agradecimento
especial ao Jean Paulo e Jeycy Kelle pelos ensinamentos, conselhos, paciéncia e apoio
durante os quase trés meses de estagio. Levarei vocés no meu coracao, eternamente

grato.

A minha orientadora e professora Professora Dra Daniele Cristine Raimundo pela
ajuda e paciéncia na realizacédo do trabalho e por ter sido a responsavel por ensinar e

despertar o interesse na area da inspec¢éo, gratidao.

A todos os profissionais da area em que tive o prazer de estagiar junto,

compartilhando conhecimentos e experiéncias, agregando no meu crescimento



profissional e pessoal.

A todos, meu muito obrigado!



SUMARIO

1 INTRODUGAO ..ottt sesees sttt s st sss st en st ansans e e nnensanesneeseneas 10
2  RELATORIO DE ESTAGIO CURRICULAR ....coooeiiceeeeceeteeeeeeee et vesae st 11
2 N N 10 5 107V 1P 11
2.2 HISTORICO ...ttt sttt sttt s et sn e ansne e s s st e sn s et s nsnsan e 12
2.3 DESCRICAO DO LOCAL ..ottt esae st sass st enesass sttt ensssensnessesensansntasnennas 13
2.4 ATIVIDADES REALIZADAS ..ottt ettt et s ab e st e saee e ebeeen 15
Vistoria de terreno para construcdo de Fabrica de Pescado (09 de setembro)  ......cccceee. 16
Frigorifico Jatoba (SIE 056) i Porto Nacional (17 e 24 de setembro) .......cccoceveininineininnens 18

Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos Mel (SIE 075) i Palmas (20 de

Y1 C] 101 0] £ ) IR TSP PP PPT PRSP 22
Usina de beneficiamento - Palmalac (SIE 002) i Palmeirépolis (03 de outubro) .................. 28
Fiscalizagdo referente a inquérito civil pablico i Araguaina (24 de outubro) .........ccceeeeeee 33
2.5 CONSIDERAGOES FINAIS ..ottt vesassee s tsseesstssssssass s s sssss s ssnsassssssnsenennans 40
B RELATORIO FINAL oottt sttt s sttt se s ssa s e st anantnas 41
Fluxograma Granja Ovo NODBIe (SIE 094) ...ttt 41
K N 210 51007V 0 10RO 41
4 MANEJO GERAL ..ottt ettt b e b et e e b e s bt e s an e e s be e ne e ne e sneenre e 42
4.1 SISTEMA DE PISO ...ttt b ettt b e st e bt e sab e e s be e e beesbeesare e 42
4.2 TEMPERATURA CORPORAL ..ttt sbe e snne s s 42
4.3 TEMPERATURA DO AMBIENTE ...ttt sttt 43
A4 TLUMINAGAOQ ..ottt a et s e s et en st ans et en st s e et anensanans 43
4.5 PROGRAMA DE LUZ APOS A CHEGADA DAS PINTAINHAS ...ooooiveeeeeeee e, 44
4.6 TRATAMENTO DO BICO ..ottt st be e bbb sne e sane e sbeeeanee s 46
A.7 VACINACAO ..ottt ee e e ee e ee s e s e e s ee e eeee e en e seseeee e nereens 46
A.8 NUTRIGAO ..ot eee s ee s s s ee e e ee s es e s en s es e seneens 47
5 FLUXOGRAMA ettt ettt ekt e bt e st e e shbe e s abe e sae e e ehe e e sbe e eabe e anbeesbeenaree s 48
5.1 RECEPCAO DAS PINTAINHAS E CRIA ..ottt esas s senes s tasnenan 48
LT S = O 1 TP URRUTRRI 50
5.3 PRE POSTURA ..ottt sttt ettt 52
B.4 POSTURA Lttt sttt s h e e s et e s R b e e s e et e shte e shbe e shte e eabeesabe e enbeeanbeenabeenneeenabeeans 52

5.5 ESTEIRA et bbb Rt e et n e e e e nr e re e s 55



5.6 LAVAGEM E SECAGEM ....iooiiiii e e 55

5.7 OVOSCOPIA ..o 57
5.8 PESAGEM E CLASSIFICAGAOD .....oouiieceeeeeeeeeteeteete et 57
5.9 EMBALAGEM PRIMARIA E SECUNDARIA ....ooiiii e 58
6 FLUXOGRAMA ESQUEMATIZADO ..ot 60
7 CONSIDERAGOES FINAIS ...ttt sttt 60

8 REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS ..ottt 62



10

1 INTRODUCAO

O presente relatério, como parte do Trabalho de Conclusdo de Curso para a
obtencdo do titulo de Bacharel no curso de Medicina Veterinaria da Universidade
Metropolitana de Santos, tem como finalidade abordar e discutir a rotina de trabalho e
processos acompanhados durante o periodo de estagio curricular obrigatorio,
realizado na Agéncia de Defesa Agropecuaria do estado de Tocantins (ADAPEC),
sob supervisdo do M.V. Jean Paulo Galletti e sob orientagdo académica da Prof@
MV. Daniele C. Raimundo.

Ele também apresenta um relatério sobre o fluxograma da granja de ovos Ovo
Nobre (SIE 094) localizado na cidade de Fatima i TO, este que também foi realizado
durante o] periodo de estagio na ADAPEC.



2 RELATORIO DE ESTAGIO CURRICULAR

ADAPEC i Agéncia de D efesa Agropecuaria do Estado do  Tocantins

2.1 INTRODUCAO

O presente relatorio aborda e discute a rotina de trabalho e processos
acompanhados durante o periodo de estégio curricular obrigatorio, realizado na
ADAPEC, responsavel pelo Servico de Inspecdo Estadual do Tocantins, durante
o periodo de 9 de setembro a 15 de novembro de 2019, sob supervisdo do M.V.
Jean Paulo Galletti e sob orientacdo académica da Prof2.Dra. Daniele C.
Raimundo.

O estagio teve duracdo de 400 horas. Neste periodo foram
acompanhadas atividades na area de inspecdo e fiscalizacdo de produtos de
origem animal no frigorifico Jatoba (SIE 056), localizado na cidade de Porto
Nacional - TO; acompanhamento de uma auditoria para adesdo do Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI i POA) em uma
unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos Mel (SIE 075),
localizado na cidade de Palmas i TO,; fiscalizacdo de rotina e acompanhamento
no processo de producdo de mucarela em uma Usina de Beneficiamento -
Palmalac (SIE 002), localizada na cidade de Palmeiropolis - TO; vistorias de
terreno para construgcdo de industria/fabricas, assim como o cotidiano do
trabalho mais burocratico em escritério e acompanhamento em palestras
apoiadas pela ADAPEC ou ministradas pelos inspetores da mesma.

O objetivo do relatorio € descrever as atividades exercidas durante o
periodo, discutir a importancia dessa experiéncia e da funcdo do médico

veterinario na area de inspecdo, e 0 que estas atividades e experiéncias
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acrescentaram na formacéo profissional académica.

2.2 HISTORICO

A Agéncia de Defesa Agropecuaria - ADAPEC desde que foi criada,
em 10 de dezembro de 1998, trabalha para planejar, coordenar e executar a
Politica Estadual de Defesa Agropecuéria do Tocantins. E uma autarquia com
autonomia técnica, administrativa e financeira, diretamente vinculada a
Secretaria Estadual da Agricultura com a finalidade de promover a vigilancia,
normatizacao, fiscalizacédo, inspecdo e a execucdo das atividades ligadas a
defesa animal e vegetal.

Assim, sdo 20 anos de historia construindo uma trajetéria de desafios
e conquistas, com destaque na area animal para os 21 anos livre de febre aftosa
com vacinacao e a habilitagcdo para exportar para mais de 130 paises.

Presente nos 139 municipios do Estado, contam ainda com 20
barreiras fixas e 14 barreiras volantes. Toda esta estrutura tem o objetivo de
ampliar as acdes e o contato com o homem do campo.

A Diretoria de Defesa, Inspecdo e Sanidade Animal, através do
Servico de Inspecdo Estadual do Tocantins (SIE), de acordo com a Lei N°
502/92 e do Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal (RIISPOA) fiscaliza a qualidade higiénico T sanitaria dos
Produtos de Origem Animal (POA). Seu trabalho visa a promocéo da saude do
consumidor destes produtos, sendo eles: o leite, a carne, o mel, o pescado, 0s
ovos e seus derivados. A inspec¢éo Industrial de POA possui um relevante papel
no que diz respeito ao fornecimento de alimentos in6cuos e higidos a populacao;
€ através da mesa que muitas zoonoses e toxinfeccoes, as quais poderiam
causar doenca no consumidor final, sdo diagnosticadas em tempo de se tomar

as devidas medidas profilaticas passiveis de resguardar a saiude do consumidor.
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2.3 DESCRICAO DO LOCAL

O estagio curricular obrigatorio, sob supervisdo do M.V. Jean Paulo
Galletti, foi realizada na sede da Agencia de Defesa Agropecuaria do Estado de
Tocantins - ADAPEC, localizada em Palmas - TO (Figuras 1), no endereco
Quadra 104 Sul Rua Se 11, 231 conjunto 3 - Plano Diretor Sul.

Figura 1. Entrada principal da sede.

AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA

20 ESTADO DO TOCANTINS

Fonte: Google Maps (2019)

As atividades diarias eram realizadas na sala da geréncia de inspe¢do animal
no 2° andar (Figura 2 e 3), onde ficam os inspetores e fiscais de POA. A sala é
equipada com onze mesas, seis computadores, uma impressora e dez armarios
onde sdo armazenadas as documentacfes de todas as industrias cadastradas no

Servico de Inspecéo Estadual.



Figura 2. ldentificacdo da sala da GIA.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Figura 3. Sala dos médicos veterinarios e fiscais responsaveis pelo Setor Animal.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)
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2.4 ATIVIDADES REALIZADAS

Logo quando cheguei a sede fiz a leitura da Portaria n° 12, de 18 de janeiro
de 2016 a pedido do M. V. Jean Galletti, especificamente do Art. 5° no qual cita os
requisitos essenciais de higiene e de procedimentos minimos a serem
desenvolvidos e aplicados nos estabelecimentos baseados em vinte Elementos de
Inspecdo i El, sendo eles: El 1- Agua de Abastecimento e gelo; El 2 i Controle
Integrado de Pragas; EI 31 Limpeza e sanitizacado (PPHO i Procedimento Padrao
de Higiene Operacional e Pré i Operacional); EI 4 - Procedimentos Sanitarios das
Operacbes i PSO; EI 517 Manutencéao das instalagcdes e equipamentos industriais;
El 6 T Higiene, Habitos operacionais e saude dos colaboradores; EI 7 1 Controle de
Temperaturas; El 8 1 Vestiarios, sanitérios e barreiras sanitérias; El 9 1 lluminacao;
El 10 7 Ventilagdo; El 11 i Aguas residuais e residuos solidos; EI 12 i Controle de
matéria prima, ingredientes e material de embalagem; EI 13 T Controle de
expedicdo; El 14 1 Calibracdo e afericdo de instrumentos de controle de processos;
El 157 Controle de qualidade dos produtos através das analises laboratoriais; El 16
i Controle de Analises laboratoriais da matéria prima dos laticinios; EI 17 i
Controle de formul a-«o, c o mibBem estar'anirhal; &Elud e e
19 7 Material de Risco Especificado; EI 20 i Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle (APPCC)

Os estabelecimentos cadastrados deverdo, obrigatoriamente, ter sempre
disponivel para o SIE o Programa de Autocontrole (PAC) de cada El, no qual
devera ser descrito em cada uma delas todos os procedimentos operacionais
padrdo adotados pela indastria, frequéncia e planilha para registro de
monitoramento das operacdes e 0sS responsaveis pela execucdo e as acdes
corretivas adotadas frente as ndo conformidades.

As vistorias das industrias sao feitas com base nas PACs, por exemplo: se
na PAC do EI 2 estiver descrito que a empresa faz o controle de roedores por meio
de raticidas, mas na vistoria foi observado que usam outro método, é realizado um
termo de inconformidade (TI) no qual é descrito qual inconformidade esta presente,

se é recidivo ou ndo e o0 prazo para corrigir a mesma.
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Vistori a de terreno para construcdo de Fabrica de Pescado (09 de setembro)

A Geréncia de Inspecgéo Animal quando solicitado realiza vistoria de terreno a
fim de aprovar a construcao de frigorificos, unidades de beneficiamento de carne e
produtos carneos, fabricas de laticinios, usina de beneficiamento, entre outros.

Foi solicitada uma vistoria de terreno para construcdo de uma Fabrica de
Pescado com capacidade de producdo de 1000/kg/dia, localizado no municipio de
Palmas - TO em uma chacara com uma éarea total de 7.85 ha (Figura 4).

Figura 4. Imagem do terreno via satélite.

— T e e T T -
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Chacare 25, Gleba Areo

Fonte: Arquivo pessoal (2019)

Acompanhei o Médico Veterinario, gerente de inspecdo, Jean Paulo Galletti,
em visitas a terrenos, frigorificos e industrias. Os deslocamentos para tais atividades

eram realizados com o carro oficial do estado (Figura 5).
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Figura 5. Carro oficial do Servigo de Inspecao Estadual.

R | RS &% oL
é 07 o v
P " aa L e

Fonte: Arquivo pessoal (2019)

Apoés a andlise da area de construcdo e da regido em torno do que sera a
fabrica ndo foi observado nenhum empecilho para a aprovacdo do mesmo (Figura
6).

Figura 6. Parte da area para construcdo da Fabrica de Pescado.
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Fonte: Arquivo pessoal (2019)

Apbés a aprovacdo do terreno, o solicitante foi informado que podera
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prosseguir para a liberagdo ambiental, que € liberada pela Fundacdo Natureza do
Tocantins (NATURATINS), para logo em seguida requisitar a ADAPEC novamente
para que dessa vez ocorra a aprovagdo de alguns documentos, como: plantas da
fabrica, Memorial Descritivo da Construgdo (MDC), Memorial Econémico e Sanitario
do Estabelecimento (MESE) no qual vai descrever todos os equipamentos, produtos,

instalacdes etc.

Frigorifico Jatoba (SIE 056) i Porto Nacional (17 e 24 de setembro)

Pude acompanhar o médico veterinario Gustavo da Silva Bezerra Brito, um
dos responsaveis por fiscalizar o frigorifico Jatoba registrado no Servico de Inspecao
Estadual (056), sendo esse o maior do estado registrado pelo SIE responsavel por
abastecer as cidades de Palmas, Gurupi, Brejinho de Nazaré, Alianca, Porto
Nacional, Paraiso do Tocantins.

O frigorifico tem capacidade de curral para 250 cabecas bovinas, sendo esse
0 numero maximo de abate diario permitido e uma capacidade maxima de 360
cabecas nas camaras frias, conseguindo abater 40 animais por hora.

Acompanhei a inspe¢do ante-mortem dos animais, sendo 127 cabegas no dia
17 e 150 no dia 24. Os mesmos estavam no curral (Figura 7 e 8), aberto, em jejum
alimentar de 12 horas, com agua a vontade nos cochos, de tempos em tempos, o
chuveiro de aspersdo com agua hiperclorada era acionado para manter os animais

limpos.



Figura 7. Passarela para inspecao ante-mortem no curral.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Figura 8. Curral de espera para o abate.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

19



20

Pude acompanhar todas as linhas de inspecdo e visualizar o manejo dos
colaboradores em cada uma delas, porem fui instruido a escolher uma linha no dia
para melhor aprendizado. Além das linhas, acompanhei o manejo dos animais do
curral até a insensibilizagdo, no qual era feita com uma pistola pneumética.

Apos a insensibilizacdo dos animais, os mesmos eram icados e levados até a
canaleta de sangria, no qual ocorria no menor tempo possivel depois de
insensibilizados, com um tempo que nado ultrapassasse 1 minuto, s6 assim seria
possivel uma sangria completa (que durava no minimo 3 minutos), com a expulsdo
do maior volume de sangue possivel, o que contribuia para uma melhor qualidade
das carnes e sua conservagao.

Feito a sangria, as carcacas eram levadas para as linhas de inspecao post-
mortem através do exame macroscopico, ou seja, exame visual das partes e 6rgaos
das carcacas.

Na linha B (Figura 9) eram realizados exames do conjunto cabeca-lingua. Nas
cabecas eram examinadas visualmente a cavidade bucal, orificios (inclusive os
deixados em consequéncias de serragem dos chifres), bem como 0s 0ssos, eram
feitos incisdes nos masseteres com cortes duplos, tanto os externos como internos,
a fim de pesquisar presenca de cisticercose, também eram incisados os linfonodos
e ganglios. Na lingua eram realizadas palpacfes na base a extremidade, cortes nas
bases e retirada das amidalas. Durante os abates presenciados foram encontradas

ocorréncias de: contaminacao por couro, pélo e conteudo ruminal.
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Figura 9. Colaborador realizando cortes na cabeca.
| v

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Na linha F eram realizadas exames dos pulmdes e coracdes. Nos pulmdes
eram feitas palpacdes, exames visuais das superficies, cortes nos nodos linfaticos,
cortes nos pulmdes a fim de localizar parasitos, aspiragdes por sangue ou vomitos. A
traquéia também era aberta para ser verificada, visualizando o estado da mucosa
interna e se pesquisar parasitos. Durante os abates presenciados foram encontradas
ocorréncias de: congestdo pulmonar, contaminacao, enfisema pulmonar e aspiracéo
por sangue

Nos coracdes eram realizadas inspecdes visuais, palpacdes e incisdes para
abertura dos ventriculos a fim de achar alguma patologia e visualizar melhor suas
estruturas. Durante os abates presenciados foram encontradas ocorréncias de:
congestdo, contaminacao por fezes e contetdo ruminal e pericardite.

Quando encontradas as lesdes, o0s 6rgaos eram diretamente descartados.
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Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos Mel (SIE 075) i
Palmas (20 de setembro)

Pude acompanhar uma auditoria para adesdo do Sistema Brasileiro de
Inspecédo de Produtos de Origem Animal (SISBI i POA). O SISBI é uma equivaléncia
do SIF (Servigo de Inspecao Federal), mas sem o direito de exportar para fora do
pais, ou seja, a industria que possui este selo é liberada para comercializar seu
produto para todo territorio brasileiro.

Para a industria requerer o SISBI ela, obrigatoriamente, devera pertencer a
alguma esfera de fiscalizagédo como o SIM (Servigo de Inspecdo Municipal) ou o SIE,
pois devera ter o manual do PAC implantado, funcionando e com as planilhas sendo
preenchidas.

A empresa é formada por 12 funcionéarios, sendo 2 homens e 10 mulheres,
estes, responsaveis por fatiar e embalar o produto manualmente. Com uma
capacidade de producgédo de 9.600 kg/dia ela é uma em industria de fatiamento, ou
seja, compra produtos de origem animal (registrados pelo SIE e SIF) inteiros e
revende fatiado, sdo produtos como: queijo mucarela (Figura 10); apresuntado
(Figura 11); presunto; queijo prato; queijo provolone; bacon; paleta; lombo

canadense; peito de peru; mortadela e salsicha.

Figura 10. Queijo tipo mucarela fatiada (produto final).

FABZOSET 19

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)



23

Figura 11. Apresuntado fatiado (produto final).

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

A auditoria foi realizada inicialmente com a inspecao de toda a parte externa
(fora da é&rea de producéo) da industria, para em seguida analisar o fluxograma da
industria e verificar se 0 mesmo esta de acordo com o manual PAC disponivel no
local.

J& dentro da &rea de producédo vimos que as matérias primas para fatiamento
chegam em embalagens primarias (Figura 12B) e secundarias (Figura 12A) sendo
armazenadas em uma camara fria. Em seguida as pecas sao retiradas da
embalagem secundaria, colocas em uma balanca através de um 6culo (Figura 13) e

por fim levadas para as maquinas de fatiamento (Figura 14).
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Figura 12. Matéria prima em embalagem secundaria (A) e matéria prima em

embalagem primaria (B)

A
Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Figura 13. Matéria prima sobre a balanca e 6culo por onde passam.

’*\ AR R L
{ i 1 SHE |

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)
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Figura 14. Maquinas de fatiamento

B

Fonte: Arquivo Pessoal (2019).

Apés o fatiamento, os produtos sdo levados até os colaboradores para serem
separados, embalados e selados a vacuo (Figuras 15 e 16) e assim, encaminhados
para camara fria de produtos acabados (Figura 17) e serem expedidos para o

comércio.



Figura 15. Colaboradores separando e embalando o queijo ja fatiado.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019).
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Figura 16. Seladora a vacuo.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019).

Figura 17. Camara fria onde sdo armazenados os produtos acabados.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019).

27



28

Terminado a vistoria na area de producéo, foi analisado o manual do PAC
onde foi observado que este deve ser revisado com mais detalhes pelo responsavel
técnico, especificando operacfes, frequéncias de monitoramento, verificacoes,
responsaveis por estes procedimentos, entre outros. Notamos também que o
Elemento de Inspecédo 20 ndo esta implantado no estabelecimento. O SIE deu um
prazo de 30 (trinta) dias para o estabelecimento enviar um plano de acdo com as
mudancas e, apesar das inconformidades, o parecer foi favoravel para adesédo do
SISBI.

Usina de beneficiamento - Palmalac (SIE 002) i Palmeirépolis ( 03 de outubro)

Pude acompanhar a producdo do queijo tipo mucarela na Usina de
beneficiamento Palmalac registrado no SIE 002. Além da mucarela, a empresa
também ¢é responsavel por produzir queijo tipo provolone, bebida lactea e leite
pasteurizado.

Os tanques de fabricacdo de queijo possuem uma capacidade maxima de
5.000 mil litros de leite, sendo assim, a industria consegue uma producédo de 500
quilos de queijo por dia. A producdo de queijo tipo mucarela acontece da seguinte
forma:

A matéria prima € adquirida por meio da Associacdo dos Produtores Rurais
gue possuem propriedades leiteiras nos municipios de Palmeirdpolis, Jau do
Tocantins, Sdo Salvador e Parand, ambas localizadas no estado

O leite cru chega a industria com uma temperatura de 5°C graus, apos a
recepcgdo, € feito a andlise de alizarol para estimar a acidez do produto, densidade,
teste de acidez Dornic, no qual é analisado o teor de acidez do leite, indice
crioscopico para estimar o ponto de congelamento do leite, ¢é feita uma coleta
periodica de amostra para analise laboratorial de contagem de células somaticas
(CCS), onde é indicado a saude da glandula mamaria da vaca ordenhada e a
contagem bacteriana total (CBT), onde indica a contaminacédo bacteriana do leite e
reflete a higiene de obtencado e conservacdo do mesmo.

Com o leite aprovado ocorre a recepcao direta para o pasteurizador onde a
matéria prima é elevada a uma temperatura entre 72°C a 75°C graus (por 15 a 20

segundos) em seguida havera um choque térmico com uma temperatura a 0°C.
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Feito isso o leito € despejado nos tanques de fabricacdo de queijo (Figura 18) onde é
aguecido novamente, mas agora com uma temperatura de 35°C, durante esse

processo é adicionado cloreto de calcio, coalho e fermento.

Figura 18. Tanque de recepcao de leite.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Apés adicionar os produtos citados, ocorre um descanso por 45 minutos a 1
hora para acontecer o efeito de coagulagdo. Com o leite coagulado é feito o
processo de corte e cozimento a 45°C por 45 minutos.

Com o cozimento feito, é passado para a etapa de prensa da massa, retirado
do soro (Figura 19) e deixar a massa para descansar por mais 45 minutos na mesa

de maturacgéo (Figura 20) até atingir o ponto de liga.



Figura 19. Separacao do soro do leite.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Figura 20. Massa descansando na mesa de maturagao

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

30



31

Chegando ao ponto de liga, a massa é levada para uma maquina chamada

monobloco (Figura 21), nela a massa € picado, filado e moldado.

Figura 21. Exemplo de monobloco.

Fonte: tekmilk.com.br

Feito a moldagem, as massas sao levadas para a forma (Figura 22) onde
ficam em descanso por alguns minutos até pegar a forma desejada e para em
seguida, serem levados para a primeira camara fria, onde descansam até o dia

seguinte.
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Figura 22. Descanso das massas em formas.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

No dia seguinte, ja com o queijo descansado, é feito a salmoura (Figura 23)

(processo da salga do queijo) por 12 horas.

Figura 23. Salmoura realizada na primeira camara fria.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)



33

Apoés esse periodo o produto € levado para secagem por mais 12 horas,
seguindo para embalagem e armazenado na segunda camara e assim podendo ser

expedido para o comercio.

Fiscalizagdo referente a inquérito civil publico T Araguaina (24 de outubro)

Pude acompanhar uma fiscalizacdo a pedido do Ministério Publico do Estado
de Tocantins a fim de evitar o comércio de produtos clandestinos. A equipe da
ADAPEC foi direcionada para uma distribuidora de frios localizada a cidade de
Araguaina T TO. Na vistoria inicial, a empresa apresentou a declaracdo de registro
no Servigo de Inspec¢do Municipal de Araguaina sob o nimero 050/15.

Logo quando chegamos observamos que o préoprio dono da distribuidora
entrava e saia da sala de producdo sem passar pela barreira sanitaria, com
vestimentas do dia a dia, sem utilizar touca ou mascara de rosto.

Em relacdo as condi¢cbes estruturais da industria: a mesma possuia barreira
sanitaria com disposicao de equipamentos adequados para lavagem de maos, com
sabonetes e sanitizantes, ja o equipamento de lavagem de botas no momento da
fiscalizacdo, operava com irregularidade no escoamento de agua suja que
contaminava o piso de entrada da sala de producéo.

A empresa possui somente uma unidade de camara fria, que recebe e
armazena tanto a matéria prima quanto os produtos acabados. Na sala de producéo
h& freezers para armazenar produtos em processamento, matéria prima e aparas de
produtos a serem descartados (carne).

A produgcdo € realizada em mesas de inox, com equipamentos de
processamento e pia para higienizacdo de maos adequadas. Entretanto, na &area de
producdo (Figura 24) ndo ha equipamento de esterilizacdo de facas e outros

materiais.
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Figura 24. Area de producéo.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Durante a fiscalizagdo da area de producdo foram observadas diversas
inconformidades. Foi observado que no freezer onde eram armazenadas matérias
primas (frango) para producédo de espetinho, também eram armazenados aparas de

produtos a serem descartados (Figura 25).

Figura 25. Produtos armazenados inadequadamente.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)
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Durante a afericdo de temperatura (Figura 26) do local, foi constato que a
mesma se encontrava em 24°C sendo que ndo deveria exceder 16°C segundo a
Portaria n° 711/95. Ainda na area de producao, foi observado um recebimento de
matéria prima pelo proprio produtor, adentrando pela porta principal da sala de
producdo e mesmo com a equipe do SIE no local, deixou a caixa na mesa onde

eram preparados os produtos para consumo (Figura 27).

Figura 26. Afericdo de temperatura da area de producao.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)
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Figura 27. Embalagem secundaria em sala de producéo.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Seguindo para a camara fria foi verificado que os produtos eram
acondicionados em caixas sobre estrados (Figura 28) em uma temperatura por volta
de 5°C (Figura 29), sendo ideal conforme a rotulagem dos mesmos que descrevia

acondicionar em uma temperatura de 0°C a 10°C.
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Figura 28. Produtos acondicionados em caixas de sobre estratos.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Figura 29. Afericdo de temperatura dos produtos acabados.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)
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Verificamos ainda que havia 3 produtos de queijo ralado com a validade
fraudada (Figura 30), marcando que tinha sido fabricado no dia 07/11/2019 sendo
gue estavamos no dia 24/10/2019, o produtor alegou que foi erro de um dos
colaboradores no dia. Além do queijo, havia produto fatiado aberto (Figura 31) junto

com os finais e produtos fechados para venda sem rotulagem (Figura 32).

Figura 30. Queijo ralado com a validade fraudada.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)



Figura 31. Embalagem aberta junto aos produtos finais.
.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Figura 32. Produto sem rotulagem.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)
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Nao foi constatado nenhum tipo de produto de origem animal clandestino
Apoés a fiscalizacao, foi realizado um relatério na sede de ADAPEC constando o que

foi encontrado na fabrica e encaminhado para o Ministério Publico do Estado.

2.5 CONSIDERACOES FINAIS

O estagio realizado na Agéncia de Defesa Agropecudria do Estado do
Tocantins foi de extrema importancia para meu crescimento profissional e pessoal.
Pude conhecer melhor a area de inspecéo de produtos de origem animal e aprender
um pouco mais sobre o dia a dia dos fiscais e inspetores agropecuarios, entendendo
melhor a importancia que o médico veterinario tem, ndo s6 no bem-estar dos
animais de producdo, como na saude humana.

Tive a oportunidade de conhecer alguns servicos da inspecédo estadual, como
inspecdo em frigorificos, laticinios, vistorias de terreno, andlise de plantas e
atendimento de denuncias de produtos clandestinos.

Esse estagio foi de grande importancia, aprendi muitas coisas novas e
consegui me aprofundar melhor na area e entender um pouco mais de como
funciona o mercado de trabalho na inspecao. Todos os profissionais da ADAPEC me
ajudaram sempre que solicitado e tirando duvidas.

Foi uma experiéncia Unica, que, com toda certeza me ajudara no mercado de

trabalho futuramente.
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3 RELATORIO FINAL

Fluxograma Granja Ovo Nobre (SIE 094)

3.1 INTRODUCAO

A Granja Avicola Ovo Nobre (SIE 094) localizada no municipio de Fatima i
TO é a primeira e, até o0 momento a Unica granja de galinhas poedeiras registrada
pelo Servico de Inspecao Estadual.

Possuindo um alto grau de tecnologia e uma grande capacidade de producao
de ovos, a granja trabalha com dois tipos de raca: Lohmann White, responsavel por
produzir ovos brancos e Lohmann Brown, responsavel por produzir ovos vermelhos.

A granja conta com uma logistica de distribuicdo prépria, possuindo oito
galpbes fechados (Figura 33), climatizados, com equipamentos de Ultima geragéo e
totalmente automatizados tanto na coleta de ovos, na distribuicdo de ragdo e na
coleta de esterco das aves. Destes oito, quatro tem a capacidade de alojar 70 mil
aves cada e o restante com uma capacidade para 55 mil aves cada. As aves sdo
alojadas e separas por raca, sendo 8 galinhas marrons e 10 galinhas brancas por

gaiola, possuindo uma producgéo de 1 ovo a cada 26 horas por galinha.

Figura 33 . Vista externa do galpéo.
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Fonte: Arquivo Pessoal (2019)
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O sistema de producédo em gaiolas ou dark-house tem como vantagem a alta
produtividade, pois nele é possivel alojar um maior nimero de aves em um menor
espaco, além disso auxilia a uniformizar a producdo, possui um maior controle de
doencas e melhor uniformidade do lote facilitando o manejo dos ovos e melhorando
a sua qualidade com menor incidéncia de ovos sujos (LOHMANN TIERZUCHT,
2017).

4 MANEJO GERAL

4.1 SISTEMA DE PISO

Na granja é utilizado o sistema combinado de piso na fase cria e recria e
sistema de gaiolas na fase de postura das galinhas. A cama do pinteiro é composta
por palha de arroz, no qual antes da chegada das aves a mesma deve ser
espalhada apenas apd6s o aquecimento do local. Depois de atingir a temperatura

ideal, as pintainhas podem ser alojadas.

4.2 TEMPERATURA CORPORAL

A temperatura corporal das pintainhas € um indicador bastante util para
ajustar a temperatura do aviario corretamente. Utilizam-se termdmetros auriculares,
tocando a cloaca e assim aferindo a temperatura, sendo de 40° a 41°C a ideal
(LOHMANN TIERZUCHT, 2017). E obtida amostras de temperatura das aves em
diferentes partes do pinteiro para que os resultados sejam confiaveis.

Além da temperatura do ambiente, ha outros fatores que podem afetar
negativamente a temperatura corporal das pintainhas, como: distribuicao insuficiente
de ar no pinteiro; umidade baixa. O comportamento das aves é o melhor indicador
do seu bem estar. se as pintainhas estiverem espalhadas uniformemente e
movendo-se livremente, a temperatura e a ventilacdo estdo corretas; se estiverem
aglomeradas ou evitando certas areas do pinteiro, a temperatura esta muito baixa ou
h&a corrente de vento; se as pintainhas estiverem deitadas no piso, ofegantes, com

as asas abertas, a temperatura esta muito alta (ALBINO et al., 2017)
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4.3 TEMPERATURA DO AMBIENTE

A temperatura do ambiente ideal varia de acordo com a idade das aves, o
comportamento, como dito anteriormente, € o melhor indicativo para saber se a
temperatura esta correta ou ndo. O armazenamento sob temperaturas mais altas e
niveis de umidade mais baixos leva a perda rapida de peso do ovo e prejudica a
gualidade da clara devido ao aumento das trocas gasosas (LOHMANN TIERZUCHT,
2017).

Na Tabela 1 pode-se observar a temperatura ideal para as respectivas idades
das aves.

Tabela 1. Temperaturas ideais para cada idade das aves.

IDADE TEMPERATURA (°C)

171 2 dias 35°-36°C
31 4 dias 33° - 34°
57 7 dias 31°-32°C
2° semana 28° - 29°C
3° semana 26° - 27°C
4° semana 22° - 24°C
5° semana 18° - 20°C
em diante

Fonte: Guia de Manejo Lohmann Brown (2017).

4.4 ILUMINACAO

A luz representa um dos fatores ligado a natureza responsavel pelo controle
do biorritmo das aves. E através da penetracdo de raios luminosos nos olhos que
provoca um estimulo que € conduzido pelo sistema nervoso até ao cérebro e a
glandula pituitaria que libera o hormdénio LH responsavel pela ovulacdo e

desenvolvimento do restante do aparelho reprodutivo (EMBRAPA, 2004).
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Os programas de luz mais faceis de serem seguidos sdo aqueles em aviarios
fechados, sem o efeito da luz natural. As horas de luz e a intensidade luminosa séo
ajustadas conforme as necessidades vao mudando.

A granja segue o modelo do Guia de Manejo da raga Lohmann Brown e White
no qual segue alguns principios basicos como: nunca aumentar o numero de horas
de luz durante o periodo de recria até que se inicie o estimulo planejado; nunca

reduzir as horas de luz durante o periodo de producéo.

4.5 PROGRAMA DE LUZ APOS A CHEGADA DAS PINTAINHAS

No primeiro dia ap6s o alojamento das pintainhas, € recomendado pelo
manual da raca que, seja fornecido 24h de luz no galpdo para ajuda-las a se
recuperar nos primeiros dias e estimula-las a comer e beber agua.

E feito o uso de um principio pratico que consiste em dividir o dia em fases de
descanso e atividade usando o programa de luz intermitente, com objetivo de
sincronizar as atividades das pintainhas. Essas fases sao divididas em 4 horas de

luz (atividade) e 2 horas de escuro (descanso) (Gréfico 1).

Gréfico 1. Programa de luz apés a chegada das pintainhas.

BECLIMD [[T¥:

Fonte: Guia de Manejo Lohmann Brown (2017).

Esse programa é utilizado durante 7 a 10 dias ap6s a chegada a granja. O
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uso dele resulta em algumas vantagens como: sincronizagdo de comportamento das
pintainhas; as aves mais fracas sdo estimuladas pelas mais fortes a se moverem,
alimentar-se e beberem agua; uniformizacdo do comportamento do lote, facilitando a
avaliacdo da sua condicdo e a mortalidade é reduzida.

Intensidade luminosa (lux) é fundamental para ajustar o desempenho dos
lotes de acordo com as necessidades da granja.

Na Tabela 2 abaixo podemos observar a relagcdo da idade e a respectiva

unidade de lux necessario.

Tabela 2. Quantidade de lux recomendado para as respectivas idades.

Idade (semanas) Horas de luz (Padréo) Intensidade Luminosa

(lux)

1-2 dias 24 20-40

3-6 dias 18 20-30

2 16 10-20

3 14 10-20
4 12 4-6
5 11 4-6
6 10 4-6
7-16 (recria) 9 4-6
17 10 5-7
18 11 5-7
19 12 5-7

20 13 10-15

21-25 (até o final da 14 10-15

producao)

Fonte: Galinhas Poedeiras i Criagao e Alimentagéo (2017).

Ter o conhecimento da quantidade de lux e o tempo de luz diaria para
determinado periodo de vida € fundamental na producdo de ovos, pois 0 ponto

chave é a duracdo em que as poedeiras serdo expostas a luz, o que estimulara o
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desenvolvimento e consequentemente seu indice de producao.

4.6 TRATAMENTO DO BICO

7

O tratamento do bico ou debicagem é usado como precaucédo contra o
canibalismo e bicagem de penas. Esse comportamento pode surgir em qualquer
idade resultante de um manejo inadequado, causando estresse na ave cOmo:
luminosidade; temperatura; comedouros e bebedouros insuficientes; racado de baixa
gualidade; ectoparasitas; mudanca de manejo (ALBINO; BASSI, 2005)

Na granja é utilizado o método de tratamento convencional, debicando apenas
aves saudaveis, ndo estressadas e com idade entre 7 a 10 dias. S&o usados
equipamentos e laminas em perfeito estado, ao qual é ajustada a uma temperatura
elevada da lamina a fim de garantir a cauterizagdo direta evitando lesdes. A
temperatura do aviario € aumentada por alguns dias ap6s o tratamento e € feita a

administracdo de vitaminas pela agua.

4.7 VACINACAO

O desenvolvimento de doencas pode ser evitado fortalecendo o sistema
imunolégico da ave por meio de um programa de vacinacdo (Tabela 3). Os
microrganismos podem alterar as caracteristicas sensoriais do ovo, como odor,
sabor, coloracdo da clara e da gema, e levar a desintegracdo da gema, coagulacao
do ovo e danos a saude do consumidor, especialmente em caso de contaminacao
por Salmonella spp (AMARAL et al., 2016)



Tabela 3. Programa de vacinagao Granja Ovo Nobre.
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IDADE

(dias) VACINA APLICACAO

10 New vacin HB1 Bio Bronk H120 + Gumborvet + diluente ocular | OCULAR

24 Bio SHS + Gumborvet G603 + proteclor 1:200 It AGUA 400 It = jejum 300 m

35 New Bronk + proteclor 1:200 AGUA 450 It = jejum 300 m

45 BIOKORIZA VET PEITO

45 BIO GALLINARUM 9R + DILUENTE ESTERIL (z PEITO

55 Mycoplasma (Myco galli MG 70) + diluente ocular (30 ml) OCULAR

55 Bouba forte + diluente Bouba MEMBRANA DA ASA

65 New Bronk #remor vet + proteclor 1:200 It AGUA 500 It = jejum 300 m

90 BIO SHS OCULAR

90 BIO GALLINARUM 9R + diluente esteril (200ml) PEITO (mesmo lado 12 Bio gallinarul
105 BIO ENTERITIDISISATIVADA PEITO (mesmo lado Bio gallinarum)
105 INTERMULTI 7 (EDS, Newcastle + Bronquite + Coriza + Pneum| PEITO (mesmo lado Bio Koriza

Fonte: Granja Ovo Nobre

O esquema de vacinacdo € completo, feito e aplicado por uma médica

veterindria responsavel da granja, que realiza as visitas mensalmente. Nesse

esquema ha imunizagdo contra as principais doencas, como: Doenca de NewCastle;

bronquite infecciosa aviaria; doenca de Gumboro ou doenca infecciosa da bursa;

pneumovirus aviario; coriza infecciosa das aves; tifo aviario (Salmonella gallinarum);

encefalomielite aviaria; Salmonella enteritidis e mycoplasma.

Além da vacinagdo, outras acfes sdo tomadas para evitar proliferacdo de

doencas, séo elas: isolamento de aves de idades diferentes (especialmente as aves

de crescimento das aves adultas); ha um destino adequado para as aves mortas e €

realizado um vazio sanitario em torno de 10 dias para ser feita a limpeza e

desinfecccéao geral do local.

4.8 NUTRICAO
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A nutricdo € de extrema importancia para atingir o potencial genético das
aves. Na granja as galinhas sdo alimentadas com ragao farelada, bem estruturada,
com valor nutricional completo. As poedeiras da raca Lohmann possuem uma alta
taxa de transformacgdo de racdo em ovos, por isso sua demanda de nutrientes é alta
(LOHMANN TIERZUCHT, 2017).

Sabendo disso, a granja oferece racdo a vontade, sem restricbes, pois se
oferecido uma quantidade inadequada (menor) poderd ocorrer danos graves, como
perda de producéo e suscetibilidade a problemas de saude.

As racBes variam de acordo com a época e com o peso do animal, elas
variam de racdo inicial (1°- 3° semanas ou 75g T 190g); racdo de crescimento (4° -
8° semanas ou 270g i 6709); racao de desenvolvimento (9°-16° semanas ou 7659 1
1.3019); racéo de pré postura, essa € iniciada com base na maturidade sexual, idade
e padréo do peso das aves, utilizada por curto periodo de tempo (10 dias) e a racao
de postura, no qual a composicao da dieta ir4 variar ao longo do periodo de postura,
adaptando a dieta ao nivel de producéo e as exigéncias nutricionais das aves.

Para saber qual tipo de racao utilizar, € feito uma pesagem semanal com uma

amostragem de 100 galinhas por bateria.

5 FLUXOGRAMA

5.1 RECEPCAO DAS PINTAINHAS E CRIA

Em média a granja adquiri 14 mil pintainhas da raca Lohmann White e 14 mil
da raga Lohmann Brown vindas da cidade de Nova Granada - SP logo no primeiro
dia de vida, ja vacinadas contra Coccidiose (patologia responsavel por causar
enterites e diarréias) e antes de aloja-las € verificado se tudo estd em perfeitas
condicoes.

O galpéo de recepcao (Figura 34) é aquecido durante 48 i 72 horas a uma
temperatura de 35° - 36°C com 24 horas de antecedéncia a chegada das pintainhas.
Quando a temperatura desejada € alcancada, € fornecida ventilagdo minima a fim de

evitar as diferencas de temperatura no interior do aviario.
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Figura 34. Galpéo de recepg¢éo das pintainhas.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

A fase inicial ou de cria (1° dia até 6% semana) (Figura 35) é a etapa que
requer cuidados importantes em seu alojamento, manejo e de nutricdo, pois nessa
fase € onde ocorre o maior indice de mortalidade. Por isso visualizar o
comportamento das pintainhas € fundamental para o entendimento do bem estar, da

temperatura e da ventilacdo do galpéao.
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Figura 35. Fase de cria.

Na primeira semana é feita a troca de agua todos os dias, a fim de incentivar
0 consumo de agua; € realizada a separacdo das aves menos desenvolvidas das
maiores, com objetivo de recuperar as mesmas; a altura correta dos nipples
(bebedouros) sédo ajustadas de modo que permitam que as pintainhas bebam agua
sem dificuldade.

Entre o 7° ao 10° dia de vida das pintainhas ocorre a debicagem, que como ja
citado, evita o canibalismo, evita a escolha de particulas maiores e o desperdicio de
racao.

Nesta fase de criacdo, o programa de iluminagcdo tem como fungao evitar o
amontoamento das pintainhas, além de facilitar o consumo de racdo e agua, fatores

decisivos para o desenvolvimento das mesmas (EMBRAPA, 2004).

5.2 RECRIA

by

A fase de recria (7° a 18° semana) (Figuras 36 e 37) € realizada no mesmo
galpdo da fase inicial, nesta fase € onde ocorre um grande desenvolvimento das
aves, sendo determinante para a qualidade futura da poedeira. A dieta € composta

por uma racao balanceada e nutritiva visando o amadurecimento das aves.
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Figura 36. Fase de recria Lohmann White.

Fonte: Granja Ovo Nobre (2019).

Figura 37. Fase de recria Lohmann Brown.
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Fonte: Granja Ovo Nobre (2019).

Na recria também ha selecdo das aves, separando as mais fracas e menores
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e realocando-as em locais com melhor acesso a comedouros e bebedouros.

E realizada a pesagem semanalmente, visando atingir a idade ao primeiro
ovo, com o peso adequado (cerca de 1,200kg) e a quantidade de reservas para
suportar o periodo de postura.

A distribuicdo da ragdo nos comedouros é efetuada pelo menos 2 vezes ao
dia manualmente pelos colaboradores. A quantidade de racédo € feita de modo que
evite sobras ou que falte no periodo do dia ou da noite, evitando o desnivelamento

de ragdo nos comedouros.

5.3 PRE POSTURA

Na fase de pré postura, feita em um curto periodo de tempo (19° a 23
semana), é realizada a troca de racdo, sendo especifica para esse periodo. Isso leva
a uma transicdo suave entre a racao de cria e recria (baixo nivel de calcio e baixa
densidade nutricional) e a dieta com alto teor de calcio e nutrientes. A racao de pré
postura evita a frequente reducdo de apetite/ingestdo diaria durante o inicio da
producdo (LOHMANN TIERZUCHT, 2017).

O uso correto desta alimentacdo pode aumentar a uniformidade do lote de
frangas, alem de ajudar no desenvolvimento do metabolismo de calcio na medula
O0ssea. Porém, uma vez que a racdo de pré postura consiste em uma solucao
intermediaria para um curto periodo de transicdo, ela ndo € suficiente para manter
adequadamente aves em periodo de postura, portanto ndo € utilizada em outros
momentos da producdo (LOHMANN TIERZUCHT, 2017).

5.4 POSTURA

Na fase de postura (23° a 100° semana) ocorre a transferéncia das poedeiras
dos galpbes de desenvolvimento (cria e recria) para os galpdes de producéo (Figura
38).



53

Figura 38 . Galpéo de producdo.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

As galinhas sao separadas e alojadas por raga em gaiolas, cada gaiola tem
capacidade de alojar 10 galinhas Lohmann White (Figura 39) e por conta do
tamanho um pouco mais avantajado, 8 galinhas Lohmann Brown (Figura 40).

Os galpbes sao totalmente mecanizados, desde o fornecimento de racéao,
agua, coleta e transporte dos ovos, fazendo com que haja um padrdo no sistema de

producao.
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Figura 39 . Poedeiras Lohmann White em gaiolas.

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Figura 40 . Poedeiras Lohmann Brown em gaiolas

Fonte: Arquivo Pessoal (2019)

Nessa fase de producédo as poedeiras recebem 14 horas de iluminacéo diaria,



























